
Carte des mets 
L es entrées 

 

Carpaccio de saumon fumé maison  16.00 
 sauce raifort et bouquet de salade 
 

  
Tartare de bœuf et sauce moutarde relevée,  70g  9.00 
 oignons au balsamique et bouquet de salade  140g        13.00 
 toast et beurre 
 

 
Salade doucette aux lardons et à l’œuf  petite  9.00 
  grande   13.00 
 
Salade mêlée  9.50 
 

Crème de courge aux graines de courge caramélisées   9.00 
 

Les plats 
 

Émincé de foie de veau à la sauce au vinaigre de framboises  37.00 
  roesti bernois et bouquet de légumes 
 

Cordon bleu de porc farci au jambon et au fromage « Knoschi » 
 pommes frites et bouquet de légumes  38.00 
 
Saucisse à rôtir (porc) de la région, sauce à l’oignon,  27.00 
 roesti et bouquet de légumes 
 
Entrecôte d’agneau (NZL) aux herbes, Café de Paris  37.00 
 croquettes de roesti et bouquet de légumes 
 
Entrecôte de bœuf, Café de Paris maison  42.00 
 croquettes et bouquet de légumes 
 
Filets de truite meunière  29.00 
 riz au citron et bouquet légumes 
 
Ravioli farcis à la courge, beurre aux herbes et aux noix  27.00 
 
Fondue au fromage « Appenberg » servie avec pain et fruits   27.00 
 
 
 

Bon appétit! 
 
 

S’il n’y a rien d’autre de mentionner, les viandes et les poissons sont d’origine  
des boucheries / élevages de poissons de la région. 

Les prix sont en Francs Suisses et avec 8.1% TVA compris 


